VINHOS DA NOSSA CARTA
E SUAS INTENSIDADES

VINHOS LEVES:
Pecorino: Produz vinhos brancos frescos e aromaticos, com notas citricas e
florais. E uma uva branca italiana que ndo é muito encorpada.

Chinti (ou Chianti): Usada principalmente em vinhos tintos da regido italiana da
Toscana, como o Chianti. Geralmente apresenta aromas de cereja, frutas
vermelhas e notas terrosas. Tende a ser médio em corpo.

Vinho Verde: Vinho branco tipicamente portugués, que é conhecido por sua
leveza e frescor. Apresenta notas citricas, maca verde e é geralmente
efervescente.

VINHOS MEDIOS:
Cabernet Franc: Produz vinhos tintos com aromas de frutas vermelhas e ervas,
como pimenta verde e folhas de tabaco. E um pouco mais leve que o Cabernet
Sauvignon.

Merlot: Tende a produzir vinhos tintos mais macios, com aromas de frutas
vermelhas e notas de ameixa. E conhecida por sua suavidade e equilibrio.

Primitivo di Manduria: Uma variedade de Zinfandel que produz vinhos tintos
potentes e frutados, com notas de frutas vermelhas maduras, especiarias e
notas de carvalho.

Pinot Grigio: Produz vinhos brancos secos e leves, com aromas citricos e de
maca. E uma uva branca italiana conhecida por sua refrescancia.

VINHOS POTENTES:
Syrah (ou Shiraz): Produz vinhos tintos potentes com aromas de frutas escuras,
especiarias, pimenta preta e notas defumadas. E conhecida por seu corpo
encorpado e taninos firmes.

Cabernet Sauvignon: Uma das uvas tintas mais potentes e populares do
mundo, produz vinhos com aromas de cassis, ameixa, tabaco e carvalho.
Geralmente tem um corpo encorpado e taninos firmes.

Carmenére: Produz vinhos tintos com aromas de frutas vermelhas, pimenta e
notas herbaceas. E uma uva que se destaca no Chile e tem um corpo médio a
encorpado.

Tempranillo: Produz vinhos tintos com aromas de frutas vermelhas, notas de
baunilha e especiarias. E uma uva espanhola que pode variar de médio a
encorpado, dependendo da regido.

Lembre-se de que a intensidade e o perfil dos vinhos também dependem
do terroir, das praticas de vinificacdo e do envelhecimento em barris de
madeira ou inox.
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E com imenso prazer que apresentamos a vocé nossa cuidadosamente
elaborada carta de vinhos Martin. Nossa familia preparou um verdadeiro
testemunho das escolhas pessoais. Com o auxilio de especialistas e
parceiros apaixonados por essa arte, embarcamos em uma jornada
sensorial para oferecer a todos os nossos clientes uma experiéncia
verdadeiramente excepcional no vasto e fascinante mundo
dos vinhos.

Ndo somos sommeliers, para isso temos 0s nossos da casa, mas Somos
entusiastas que lentamente aprendemos a degustar e diferenciar todos os
vinhos, que sdo divididos em 5 categorias: Vinhos Espumantes, Brancos,
Rosés, Tintos e Licorosos. Todos com suas peculiaridades e sabores (nicos.

Cada garrafa que comp0e esta carta foi selecionada com dedicacdo e
carinho, refletindo ndo apenas a qualidade, mas também a alma de cada
vinho. Desde os paladares mais experientes, que apreciam a complexidade
e sutileza de um bom vinho, até aqueles que estdo iniciando sua
emocionante jornada enolégica, vdo apreciar esta carta.

Nosso objetivo é desvendar, junto a vocé, os segredos e prazeres que a taca
de um vinho pode oferecer. Acreditamos que o vinho & muito mais do que
uma bebida: & uma viagem que nos conecta com a histoéria, a cultura e a
natureza, despertando sensagdes (inicas a cada gole. Estamos ansiosos
para compartilhar nossos conhecimentos e paixao, enquanto exploramos
juntos os aromas, 0s sabores e as historias que cada rétulo traz consigo.
Estamos honrados por té-lo conosco e esperamos que cada garrafa que
vocé escolher seja um capitulo Gnico em sua propria histéria enologica.

Seja bem-vindo a nossa jornada pelos vinhos.
Brindemos a vida!



CONHECA AS 5 CATEGORIAS DE VINHOS:

1. Espumante

Bastante apreciado em celebracdes e eventos, o espumante tem um
crescimento cada vez mais expressivo no Brasil. Ele € um tipo de vinho
produzido com gas carbdnico dissolvido. Também é conhecido como um
vinho com “perlage”, que significa borbulhas. Pode ser produzido a partir
de dois processos: Champenoise (tradicional) e Charmat. As principais
uvas que produzem o espumante sao Chardonnay e Pinot Noir. Eles
podem ser brancos (os mais tradicionais) rosés e até tintos. Apesar de
muitas pessoas associarem o espumante ao Champagne, &€ bom dizer que
as duas bebidas sdo diferentes. 0 Champagne & uma bebida produzida
especificamente na regidao francesa de mesmo nome. Assim, € correto
dizer que todo Champagne é um espumante, mas nem todo espumante é
um Champagne.

2. Vinho Branco

0 vinho branco pode ser produzido a partir de uvas brancas e tintas, com
método de producdo distinta ao do vinho tinto. Com sabor frutado e
coloragao mais dourada, os vinhos brancos ainda nao cairam totalmente
no gosto brasileiro, mas sao uma 6tima pedida e estdo ganhando cada vez
mais adeptos. Sdo indicados para serem servidos gelados e acompanham
muito bem comidas leves como queijos, peixes e frutos do mar. Entre as
uvas mais conhecidas produtoras de vinho branco estdao a Chardonnay e
a Sauvignon Blanc.

3. Vinho Rosé

0 vinho rosado, mais conhecido como rosé, é produzido a partir de uvas
tintas por diferentes estilos de vinificacdo. Um destaque para a regido de
Provence, na Franca, principal e mais conhecida regido produtora de vinho
rosé no mundo. Cada vez mais apreciado pelo sabor, sofisticacdo e
custo-beneficio, o vinho rosé é considerado ideal para o verao e deve ser
servido a uma temperatura em torno dos 8 graus. A bebida, bastante
prestigiada em varias regides, harmoniza muito bem com o clima tropical
brasileiro e € uma opc¢do que ganha cada vez mais adeptos.

4. Vinho Tinto

E o tipo de vinho mais consumido no Brasil. Os vinhos tintos sdo
produzidos por meio da fermentacdo do suco extraido de uvas tintas. As
principais uvas usadas para fazer esse tipo de vinho sdo a Cabernet
Sauvignon, Carménére, Malbec, Merlot, Tempranillo, Pinot Noir, Syrah,
entre outras. Por causa da grande variedade de uvas existentes para a
producdo de vinho tinto, a bebida pode ter estilos e gostos muito
diferentes, de acordo com as caracteristicas de sua producao.

5. Vinho Licoroso
Os vinhos licorosos mais conhecidos sao os fortificados e os de colheita

tardia. O vinho fortificado & uma bebida que tem a fermentacao
interrompida antes do término pela adicao de aguardente vinica. Com a
elevacdo do teor alcodlico, as leveduras param de agir, deixando dulcor no
vinho. Ele é caracterizado pela quantidade elevada de teor alcoélico -
estima-se que tenha entre 19% e 22% - além de ser elaborado com alta
quantidade de acgicar. Eles sdo produzidos por uvas brancas e tintas. Os
mais conhecidos e populares sao o Vinho do Porto e o Jerez. Outro estilo
muito conhecido é o Late Harvest, também conhecido como de colheita
tardia. S3o vinhos comumente doces, os famosos vinhos de sobremesa.
Diferente do Vinho do Porto, tem um teor alcodlico mais baixo. E
importante ressaltar que o vinho licoroso ndo se assemelha com o vinho
suave, que também é bastante conhecido por seu sabor mais adocicado.
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— VINHOS BRANCOS ————

1755. VENTUS BIANCO BLEND <
(CHARDONNAY/ SAUV BLANC)

Cor amarela intensa com reflexos esverdeados. Aroma muito
frutado com citrinos notas e frutas tropicais como abacaxi e
banana. Na boca é frutado, com acidez marcada e final longo.

BpiD=—
Qs 2 ALTO LAS HORMIGAS BLANCO =

Textura suculenta e fresca, marcada por acidez vibrante.
O final é salino e floral, com boa persisténcia e equilibrio.
Coloracdo amarelo-esverdeada com reflexos acerados,
brilhante e limpido.

1913. PULENTA FINCA LA ZULEMA 2
SAUVIGNON BLANC
Cor amarelo esverdeado, de excelente intensidade aromatica.
Lembra flores brancas e notas de macas verdes, toranja e
abacaxi. Na boca se apresenta equilibrado entre estrutura e
acidez que lhe conferem grande persisténcia.

1914. MARCHIORI & BARRAUD CHARDONNAY =
Amarelo-esverdeado intenso e luminoso. Notas citricas e
péssego. Vibrante e equilibrado, final arredondado.

¢ W T =e 1915 VITREA ANDES CHARDONNAY &

Z p Chardonnay apresenta leves tons amarelo-dourado e
esverdeados. Seus aromas sdo frescos e elegantes, com
notas de frutas brancas maduras, citricos e sutis notas de
especiarias. O paladar é cremoso, refrescante e frutado, com
textura sedosa e acidez viva e persistente.

[ ® | = 15 LEYDA RESERVA SAUVIGNON BLANC &

Um vinho branco versatil. Mistura intrigante de notas
perfumadas de gramineas, aromas citricos e tropicais. O
paladar é macio, mas deliciosamente fresco, real¢cando os
sabores equilibrados de frutas.

S § ) "W 1737. BARONE MONTALTO ACQUERELLO ()
PINOT GRIGIO
Cor amarelo palha com reflexos amarelos. Aromas de frutas
citricas como toranja, frutas exoéticas suculentas e notas de
ervas verdes. No paladar nota-se uma acidez média que
ajuda a dar uma boa estrutura e final duradouro ao vinho.

@1 = == 1736 QUERCUS PINOT BIANCO @

' Cor amarelo claro. Aromas florais muito delicados ao nariz e
paladar como jasmim, flor de laranjeira combinados com
notas minerais tipicas do solo. Limpo e equilibrado, confere
sabor e frescura intensos. O final é longo, elegante e muito
agradavel.

Z~ [mmws 1657 CESTO DE PEDRA VINHO VERDE BRANCO @

Produtor familiar, qualidade excepcional. Aroma fino com
predominania das notas citrinas, leve notas de folhas de
limoeiro, floral. Na boca leve e muito fresco, levemente
frisante.

J =0 1690. VALE DA CALADA @

\ Composto por Verdelho e Antdo Vaz com 1 més de
battonage. No aroma mostra frutas tropicais e notas de maga
verde. Na boca tem 6tima acidez se mostrando um vinho
muito gastrondmico.

&

z \,
ﬁ ol =™ 1739. REBGARTEN RIESLING ®
Amarelo palha brilhante, notas de mel, péssego e frutas
brancas, final mineral muito persistente.Em Boca toques
adocicados, acidez agradavel, mineralidade persistente, e
muita cremosidade.
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BARON DE LESTAC BORDEAUX BRANCO AOC()

Cor amarelo palido brilhante com reflexos esverdeados..
Aromas expressivo citrico, com notas florais e de baunilha..
Na boca fresco e cheio na boca, com muito bom
comprimento.

VINHOS TINTOS

VENTUS PINOT NOIR =

Cor vermelha com tons violaceos. Aromas de frutas
vermelhas, ameixas maduras e flores. Taninos macios,
frutado e um final longo e persistente.

ALTO LAS HORMIGAS MALBEC DE LA FINCA =
Vinho limpido e brilhante, com coloracdo rubi intensa e
reflexos violaceos. Em boca, revela fruta vibrante, boa
acidez e taninos finos. Estrutura fluida, com final fresco e
elegante.

MARCHIORI & BARRAUD COPETE MALBEC =
Vermelho-violaceo intenso, tonalidades pirpuras e reflexos
vivos. Frutas vermelhas frescas, notas florais de violeta,
nuances herbaceas ou de especiarias. Corpo médio, taninos
macios, boa acidez, perfil frutado e final médio.

PULENTA LA FLOR CORTE (MALBEC/CABERNET) <

Vermelha violaceo profundo. Aroma repleto de frutas
vermelhas maduras, seguidas de notas florais e baunilha e
tabaco, vindos da madeira. Em boca, é redondo, de estrutura
notavel, possui taninos agradaveis que lhe conferem grande
complexidade e um toque memoravel final.

ZUCCARDI Q CABERNET FRANC =

Vermelho com tonalidade rubi. Aromas de pimenta com um
toque de tabaco as cerejas pretas, cassis e especiarias. O
paladar suculento e de corpo médio mostra uma variedade
de carater de Cabernet Franc com frutas de cassis realmente
frescas. Os taninos sao frescos, mas sedosos.

VITREA ANDES CABERNET SAUVIGNON &

O rei das castas. Este vinho apresenta uma cor vermelho-rubi
profunda. O nariz revela notas de frutos vermelhos maduros,
como ameixas e frutos silvestres, com um toque sutil de
cedro. O paladar & longo e encorpado, com estrutura firme e
bom volume.

LAST RITES RESERVA CARMENERE &

O Chile & um verdadeiro paraiso para a Carménére, corpo
médio, com taninos elegantes e redondos, e final agradavel
em boca, ela revela notas de cereja preta, cravo, graos de
café e especiarias no nariz.

ERRAZURIZ ESTATE SHIRAZ &

Vermelho violaceo. No nariz destacam-se frutos vermelhos e
preto, como mirtilos e ameixas, além de uma suave nota
floral que lembra de lavanda. Baunilha, chocolate, notas
suaves de cerejas, amoras e mirtilos no palato.

LO ABARCA COSTAL NO 1 PINOT NOIR &

Vermelho rubi. Notas de cerejas, framboesas, amoras, com
toque de especiarias e herbaceo. Fresco, com textura sedosa
e taninos redondos.

- MONTES ALPHA CABERNET SAUVIGNON &

Cor vermelho rubi profundo. Apresenta aromas de frutas
vermelhas como cerejas, amoras e frutas pretas como
ameixas e licor de cassis. Mostra ainda aromas oriundos de
sua passagem em madeira, como tostado, caixa de charuto,
pimenta do reino e baunilha.
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! jen h 1927. PIZZORNO DON PROSPERO TANNAT <=

Cor rubi intenso. Aromas complexos de frutas vermelhas e
negras, com toques de figos secos. No paladar intenso, com
6tima estrutura e suavidade, final longo.

™ a745. DOMINIO DE VEGA LINDE TEMPRANILLO <
Cor vermelho rubi. Aromas intensos de frutos frescos
vermelhos e pretos, com notas minerais e balsamicas. Na
boca é fresco e doce, com um final elegante, fresco e muito
equilibrado.

( ?" w46. VINA REAL CRIANZA <

Bela cor vermelho granada. Intenso no nariz, com aromas
frescos de frutos vermelhos, alcacuz e uma mistura perfeita
com aromas de baunilha, canela e ligeira tosta proveniente
da barrica onde estagia.

1747. BARON DE LESTAC AOC BORDEAUX ()
Cor vermelho rubi profundo. Aromas de frutas vermelhas
frescas como morango e framboesa, toques de especiarias
e baunilha. Na boca tem bom corpo, equilibrado, taninos
macios.

1748. XAVIER VIGNON VENTOUX ()
Cor vermelho rubi. Aromas de cerejas com especiarias,
tomilho, raspas de limdo e azeitonas. E de corpo médio com
taninos elegantes e finos.

@ 1921. MANNARA NERO D”AVOLA ()
Vermelho rubi. Aromas de cerejas e ameixas maduras que
seduzem o nariz e convidam para o primeiro gole. Leve,
redondo e macio, tem boa acidez para harmonizagdes.

@- 1922. MATURO MONTEPULCINO D'ABRUZZO IGT ()

Cor rubi intensa. Aromas de frutas vermelhas maduras,
violeta, rosa com notas picantes de alcacuz frutadas e florais
delicadas. Corpo robusto e notas de frutas pretas, com um
toque defumado.

@)= = PALAGETTO CHIANTISENESI ()
Vermelho rubi. Frutas vermelha maduras finalizado com sutis
notas florais. Paladar macio e ligeiramente tanico.

1924. MODELLO ROSSO TREVENEZIE IGT ()
Cor vermelho rubi. No nariz notas perfumadas de frutos
vermelhos e especiarias. Um vinho de excelente estrutura,
com taninos decisivos.

w 1925. SAN MARZANO TALO PRIMITIVO DI MANDURIA ()
Cor vermelho rubi enriquecida com reflexos violaceos.
Aromas de cerejas e ameixas, com notas de cacau e baunilha,
uma textura aveludada e finaliza com docura persistente.

! % 1926. CANTINA DI MONTALCINO BRUNELLO DI
MONTALCINO ()
Vermelho granada, limpido, brilhante. Notas de vegetacdo
rasteira, madeira aromatica e frutas pequenas. No sabor tem
corpo elegante e harmonioso, é envolvente e tem uma longa
persisténcia aromatica.

@ E==> :-.:. ENTRELINHAS DOURO DOC TINTO @

Cor rubi intensa, aroma de especiarias, fruta vermelha a
lembrar groselha, na boca taninos suaves e final longo
e fresco.

Ml 1909. QUADRIFOLIA TINTOD
Rubi intenso, com notas de amoras, cerejas e framboesas.
Jovem, frutado e de corpo médio, com taninos macios. Ideal
com alheira, carne suina.
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ESPUMANTES

CASA PERINI MOSCATEL ROSE AQUARELA & R$ 94

Feito a partir da combinagdo das uvas Moscato Branco,
Moscato Giallo e Moscato de Hamburgo. Possui aromas
com notas citricas que remetem a casca de laranja e
flores de jasmim. Boa harmonizagdo com canapés e
sobremesas a base de cremes.

MUMM CUVEE RESERVE BRUT Z " 139

Espumante equilibrado, fresco e natural, com notavel
caracter frutado e floral, e aroma a pdo branco acabado de
assar.

MUMM CUVEE RESERVE BRUT ROSE — %139

Aromas de framboesa e morango, aromas de lim3o, maca e
flores brancas. Na boca leve dogura, com notas de fruta
que proporcionam frescura e complexidade.

MUMM LEGER = R$139

Cor amarelo palha, com borbulhas sutis e delicadas.

No nariz notas florais e frutadas como péssego e abacaxi.
Na boca grande volume, com nota marcada de frutas
tropicais como abacaxi e mel. Fresco e doce com acidez
equilibrada.

VINHOS ROSE

VITREA ANDES ROSE & R$119
0 Vitrea Andes Rosé & um vinho honesto, frutado e

perfeitamente equilibrado, feito a partir de um blend

cuidadoso de Cabernet Franc, Syrah, Cabernet Sauvignon e

Merlot. As uvas sao provenientes de vinhedos selecionados

no Vale do Cachapoal. Com este rosé, buscamos expressar

0s aromas e sabores (nicos da regido e convidar os amantes

de vinho a explorar ainda mais o que nossos vinhos tém a

oferecer.

MANNARA PINOT GRIGIO ROSE () R$159
Cor rosa cereja. Bouquet frutado e floral com notas de meldo

maduro e rosas. Otima acidez e frescor, delicado e leve no

paladar. Harmonize com saladas e aperitivos.

ESTANDON BRISE MARINE

MEDITERRANEO ROSE ()

Rosé equilibrado, agradavel e facil de beber, com aromas de
framboesa, morangos e leve floral.

R$189



